
 
 

                                                                 
                         Degustations Auswahlliste Shop Bestllnummer:________________ 

 

Wählen sie 5 Sorten für Ihr Degustationsset mit Angabe ob  Sie die Sorte und wofür gemahlen haben möchten. 
Geeignet für siehe folgende Nummern bei den Sorten: 

1. Siebtägermaschine, ital. Presskanne 2. Vollautomaten, 3. Presskanne (Bodum) 4. Aero Press, 
5. Filter, 6. Keramikfilter .  

  
100% Arabica Hochlandbohnen: 

Sorten- 
Auswahl 

 

Ganze  
Bohne 

Gemahlen  
Für Nr.: 

 

  

Mocca-Mischung klasik– kräftig 
vollmundig, intensive Aroma, eleganter Rauchabgang  für 1,2,3,4,5 

    

  

Mocca -Mischung Starnberg– kräftig 
Gaumen voller Würze,  Bitterschokolade im Abgang für 1,2,3,4,5, 

    

  

Kaffeehaus-Mischung – mittelkräftig 

fein im Aroma und Körper für 3,4,5,6: 

    

  

ÄTHIOPIA – Sidamo BIO -  feinaromatisch      
elegant und fruchtig, säurearm für 3,5,6 

    

  

PERU  Yanesha  Hochland – mild,weich  
frisches Haselnussaroma für 3,5,6 

    

  

INDONESIEN – mild              
voller Körper, Schokolade Nuance, abgerundeter Geschmack für 3,5.6 

    

  

Brasil – mittelkräftig  
spritzig, leicht, fruchtig für 3,5,6 

    

  

GUATEMALA Antigua – mittelkräftig       
ein spitzenkaffee von intensiver Fülle, sehr gut verträglich für 3,5,6 

    

  

MEXICO TAPACHULA-CHIAPAS - mittelkräftig 
füllig, würziges Aroma, sehr feine Säure  für 3,5,6 

    

  

INDIA PLANTATION AA – kräftig     
dezente Fülle, kaum Säure für  1,2,3 

    

  

INDIA MONSOON –FAIRTRADE – kräftig    
leichten fruchtigen Abgang, feine angenehme Säure, für 1,2,3,5,6 

    

  

UGANDA – kräftig            
erdiger rassiger Kaffee, mit leichter Schokonuance, angenehme Säure,  
für 1,2,3,4,6 

    

  

BURUNDI – FAIRTRADE – kräftig  
würzig, blumig, beeriges Aroma, für 1,2,3 

    

  

RUANDA – FAIRTRADE – kräftig    
leicht fruchtig, Noten von Wein, für 1,3,6 

    

  

COLUMBIA HOCHLAND – Excelso BIO - kräftig 
leichte Säure, elegantes volles Aroma für 3,4,5,6 

    

  

Columbia entcoffeniert 
Mocca Röstung dadurch  stärker als normaller entcof. Kaffee, für 1,2,3,5,6 

    

 

täglich frisch geröstet 


